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Hallan - en framgéngsrik matregion

Vill du vara med och gora Halland till en dnnu mer framgangsrik
Matregion? I Livsmedelsprogram for Halland samlas foretag, nit-
verk, organisationer, aktorer och andra matkreatorer. Tillsammans
skapar vi det nya och innovativa, méter nya utmaningar och blir
annu battre pa att samarbeta och stiarka varandra.

Den halldndska livsmedelssektorn
betyder mycket f6r Halland. Den bi-
drar till njutning och livsmedel med
kvalitet, hilsa, upplevelser och inte
minst mdnga jobb. Livsmedelssek-
torn star for mer dn 7% av den totala
sysselsdttningen i Halland och det ar
andra plats i Sverige procentuellt sett.

Forra aret presenterades Sveriges na-
tionella livsmedelsstrategin som sik-
tar mot 2030 och riktar sig till hela
livsmedelskedjan. Strategin omfat-
tar tre strategiska omraden: *Regler
och villkor, *Konsument och mark-
nad samt *Kunskap och innovation.
Inom dessa omraden krévs insatser
for att skapa en stiarkt konkurrens-
kraft for livsmedelskedjan och for en
okad livsmedelsproduktion.

Och som vanligt ligger Halland langt
framme i dessa fragor. Livsmedels-
program for Halland, som sjosattes
redan januari 2017, har tagits fram i
en aktiv dialog mellan en méngd ak-
torer fran hela livsmedelskedjan. Det
fortsatta arbetet inom “Livsmedels-
program for Halland” har kokat ner
till fyra olika insatsomraden:

o Innovation och marknad

» Maltidsturism

« Offentliga maltider - lokal mat
« Kompetens

Innovation och marknad

Inom det hir omrédet arbetar man
med att starka den hallindska iden-
titeten och varumirket och att gora
det hallaindska mer synligt och till-
gangligt for konsumenten. Man ar-

betar ocksa med nya logistiklosning-
ar for att na fler kunder bade i och
utanfor Halland och att organisera
innovationsinsatser inom omréaden
som produkt-, tjanste-, affars- och
marknadsutveckling.

For ndrvarande sker arbetet inom fle-
ra olika projekt. Tva av dem ar Hal-
lands Matgille och Taste of Halland.

Hallands Matgille vander sig till
befintliga sma och medelstora livs-
medelsforadlande foretag, berdttar
Anna-Maria Spaniol som &r projekt-
ledare. Projektat siktar pd att stodja
ett hundratal foretag med allt fran att
scanna av vilka utvecklingsmojlighe-
ter som finns, hjdlp av affarsutveck-
are att genomfora forandringar och
nitverk med andra foretag som man
kan samverka med. Ett mél ar att nar
projektet avslutas 2020 ska det ha
skapats sammanlagt 20 heltidstjans-
ter hos de deltagande foretagen. Det
finns fortfarande plats for fler foretag
som vill delta. Passa pa och ta chan-
sen!



Taste of Halland dé, vad gar det ut
pa? Fragan gar till Niklas Svenmyr
pé Olsegarden i Tvaaker, en grossist
som distribuerar lokalproducerad
frukt, gronsaker och potatis i omra-
det frén Falkenberg till Goteborg.

Taste of Halland har som mal att
“korta kedjan” fran jordbrukare
och producenter till handlare, res-
tauranger och storkok. Projektet er-
bjuder halldndska livsmedelsforetag
en ny digital plattform som knyter
ihop flera aktorer i livsmedelskedjan.
Man arbetar ocksa med att férenkla
den fysiska logistiken till cirka 300
potentiella kunder. I dagsldget ar ett
60-tal producenter engagerade i pro-
jektet, och det finns plats for fler.

Maltidsturism

Nadja Leeek, Region Halland, som dr
kontaktperson foér den hdr gruppen
menar att mer samverkan mellan ak-
torer inom mat & maéltider och be-
soksndringen ger stora mojligheter.
Dé kan ocksa konsumenternas per-
sonliga engagemang 6kas och kun-
skapen om det lokala och halldndska
spridas. Gruppen arbetar darfor med
att skapa fler moétesplatser for akto-
rer och konsumenter, bade i etable-
rade former och pa nya sétt. Man vill
ocksa formedla inspiration, trender
och kunskap for att kunna paketera
och marknadsféra det Halland er-
bjuder pa flera stillen parallellt. Ett
exempel dr "Skordetider” som ér ett
gemensamt  marknadsforingskon-
cept for regionala skordefester. Och
det finns mycket att lara av pilotpro-

jekt som Falkenbergs Skafferi och
Kattegattleden och inte minst av var-
andra. Gemensam exponering av det
hallandska i och utanfér Halland ar
ocksa en majlighet att stirka de loka-
la foretagen. Och fler producenter ar
valkomna att ta del av det som kom-
mer fram i det hér arbetet.

Offentliga maltider - lokal mat
Den hir gruppen arbetar med fragor
om offentlig sektor som kund och
lokala producenter som leverantorer.
Eva Ahlgren, upphandlare pa La-
holms kommun och kontaktperson,
berdttar att man just nu arbetar med
bland annat foljande fragor:

*Ett okat samarbete hos livsmedels-
branschens aktorer vad giller den
offentliga maltiden. Fler lokala pro-
ducenter behovs.

*En gemensam langsiktig politisk
strategi i Halland vad géller hal-
landskt, ekologiskt och svenskt.

*Underlatta for verksamheterna att
gora bra livsmedelsupphandlingar,
som ocksd underlittar for lokala
producenter att komma in pa mark-
naden.

Region Halland och de halldndska
kommunerna ingar ocksa i "Maltid
Sverige”, ett partnerskap for att sam-
ordna olika insatser inom den of-
fentliga maltiden.

Kompetens

Behovet av 6kad kompetens loper
som en rod trdd genom hela den
hallindska livsmedelskedjan och

Utbildningar om livsmedelssédkerhet

For att stirka den hallindska matregionen erbjuder Linsstyrelsen
utbildningar i livsmedelshygien for de som driver, dr anstéllda i el-
ler tinker starta verksamhet dir man hanterar livsmedel pa den hal-

lindska landsbygden.

Kurserna kors i samarbete med An-
ticimex och har varit otroligt po-
puldra, 58 st har gatt dessa kurser
hittills under 2018 och samarbetet
kommer att fortsitta under 2019.
Grundkursen dr en dag och HACCP
tva dagar. Grundkursen erbjuds dven
som webbutbildning. Pa kurserna

far man en allmidn kidnnedom om
hur man forebygger och undviker
matforgiftningar med mera. Det ar
mycket viktigt att livsmedelspro-
ducerande foéretag har de kunska-
per som krdvs. Fran och med 2019
kommer vi dven att kunna erbjuda
radgivning i HACCP. Detta da man

utgdr en grundldggande faktor for
branschens fortsatta utveckling, me-
nar Valerie Scheib, Region Halland,
som ér kontaktperson for gruppen.
Arbetsgruppen prioriterar foljande
omraden:

*Okad kompetens hos livsmedels-
branschens aktorer - fortbildning for
befintliga aktorer och anstillda

*Kompetensforsorjning - attrahera
unga till ndringen

*Vialkoma karridrbytare
*Utveckla nya utbildningsformer.

Fokus ligger for narvarande pa kom-
petensforsorjning inom primérpro-
duktion och livsmedelsforadling.

Det finns ocksdé mycket annat pa
gang i MatHalland. Ett exempel ar
Hallands Matplats som drivs av Hus-
hallningssillskapet. Det édr en digital
marknadsplats for foretagare inom
livsmedels- och restaurangbranschen.
Hér kan du annonsera ut eller soka
efter olika typer av livsmedel och
aven behov av personal och kunskap.

Arbetet inom Hallands livsmedels-
program fortsdtter och utvecklas.
Ovanstaende fyra insatsomraden
ar de som &r aktuella just nu, men
framéver kan det bli nya fragor som
prioriteras. I borjan av 2019 publice-
ras en hemsida dér du kan folja arbe-
tet. Du dr mycket vilkommmen att
vara med i arbetet att utveckla Hal-
land som matregion. Hor av dig till
Lénsstyrelsen eller Regionen!

Barbro Kindt

kan behova lite hjdlp och stod for att
gora ratt atgarder hemma i sin verk-
samhet. Tveka inte att ga, ni som har
verksamheter ddr ni hanterar livs-
medel. Nista kurstillfille ér:

Livsmedelssakerhet grundkurs
Tisdag 29 januari 8.30-16.30
Laxbutiken i Heberg

HACCP i praktiken
Tis 26 februari + 5 mars 8.30-16.30
Laxbutiken i Heberg

Ingvor Johansson
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Nya forsiljningskanaler skap 1. Pol y

Maten som kops i dagligvarubutikerna dr ofta anonym och det ir
svart for konsumenten att veta var den kommer ifran och vem som
har producerat den. Det dr inte alltid Litt att hitta lokalt producerade
alternativ, och for producenten kan det vara svart att na ut med sina
produkter utan mellanhinder. Mycket arbete pagar for att framja lo-
kal forsiljning av mat och dven ge identitet at de lokala produkterna.

REKO-ringar och andelsjordbruk
ar tva exempel som sprider sig 6ver
landet och underlittar for produ-
center och konsumenter att na var-
andra. Bada modellerna bygger pa
att skapa relationer mellan de som
foder upp djuren och odlar grédorna
och de som sedan koper, tillagar och
ater maten. Ménga konsumenter vill
fa en inblick i hur produktionen gar
till, och i motet med producenten
finns mojlighet att stélla fragor och
fa en starkare relation till ravarornas
ursprung.

REKO-ringar har spridit sig snabbt
i Sverige och finns nu pa ménga or-
ter. REKO star for Rejal Konsumtion
och dr ett sitt att sdlja och kopa lokalt
producerad mat, helt utan mellan-
hinder. Kontakten mellan siljare och
kopare sker pa Facebook, ddr sdlja-
ren kan lagga upp en lista pa vad som
finns att kopa och koparen bokar det

den vill ha. I Facebookgruppen finns
information om utldimningsplatser
och -tillfillen. Alla affirer gors upp
i forvdg sa att producenten vet hur
mycket som ska tas med till utlim-
ningstillfillet.

Andelsjordbruk eller CSA (Com-
munity Supported Agriculture) 4r en
foretagsmodell som bygger pa avtal
mellan konsument och producent
som gor att risker och utdelning fran
jordbruket delas.

Det kan vara prenumerationer pa
kott-— eller gronsakslador eller att pa
annat satt kopa in sig pa andelar av
gardens skord eller produktion. Det
kan ocksa vara att hyra ut odlingsyta
eller att erbjuda delar av det garden
producerar mot exempelvis arbets-
insatser pa garden. Varianterna &r
manga och det ar upp till var och en
vilken form av avtal som passar.
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Att sélja genom REKO-ring och an-
delsjordbruk har en del likheter och
gar bra att kombinera, till exempel
ar utlimningstillfillena féor REKO
ett bra tillfille att ha utlimning till
sina andelskunder och att dessutom
kunna silja 6verskott genom REKO,
nagonting som manga av de som dri-
ver andelsjordbruk anvinder sig av.

Det finns en hel del andelsjordbruk i
Sverige. Hér dr nagra goda exempel:

« Nybrukarna-Sméland

« Kollinge Torpargard-Skane

« Hornuddens tridgard-Séderman-

land

Besok garna deras hemsidor for att fa
inspiration och se hur de gér tillvaga.
Det finns ocksd en hel del tips och
information pa Lansstyrelsen i Vis-
tra Gotalands hemsida.

Hela Sverige ska leva i Halland har
haft ett projekt om andelsjordbruk
och pa deras hemsida finns ocksa
en del information att hamta. Och
Hushéllningssallskapet driver, pa
uppdrag av Jordbruksverket, ett na-
tionellt projekt for att stotta REKO-
ringar. Ring Hdkan Eriksson pa HS

om du vill veta mer. .
Ingrid Holmberg



Sommarens torka forde med sig stora konsekvenser for lantbruket,
konsekvenser som for manga kommer att fa f6ljdverkningar under
flera ar framover. Lansstyrelsen har under sommaren och hdsten
samverkat med LRE, kommunerna och ett flertal andra aktorer for
att stodja de hallindska lantbrukarna.

Torkan forde med sig mycket stora
konsekvenser inte minst for gardar
med betesdjur men ocksa for gris-
gardar, dgg- och kycklingproducen-
ter, histagare och vixtodlingsgardar.
Och foljderna av torkan kommer
forstas att kvarsta under flera dr med
bland annat hoga foderpriser, brist
pa utséde, vallinsadder som torkade
bort och mycket annat. Men proble-
men i somras resulterade ocksa i en
kraftsamling och samverkan mellan
bland andra LRE Hushallningssall-
skapet, Vixa Sverige, Lansstyrelsen,
Jordbruksverket, Hallands kom-
muner med flera. Alla insag allvaret
och var angeldgna att gora vad man
kunde for att hjalpa till.

Krisstodet

Jordbruksverket kommer under de-
cember att betala ut krisstodet for
2018, till de foretag med notkreatur
eller far som limnat in ansokan. I ar
omfattar stodet totalt 400 miljoner
kronor. For 2019 finns planer for
ytterligare 760 miljoner att fordela.
Hur de pengarna ska anvindas dr
annu inte bestamt.

Radgivning till lagre pris

Foljderna av torkan har forstas gjort
att manga kan behoéva radgivning
om foderplanering och likviditet.
Jordbruksverket satsar darfor 20
miljoner kronor pa att jordbruksfo-
retag ska kunna kopa radgivning om

Foljande foretag erbjuder subventionerad radgivning

« Agrosolution i Sverige AB

Gunnar A Johansson 0702-491678

« Balans Ekonomi i Hasslov AB Thomas Blad 0430-541270
« Gard&Djurhilsan Sverige AB Maja-Lena Famling 0702-075167

e JO-Brink Sweden AB

« Lantbruk&Landskap AB
o LRF Konsult AB

o Marten Lidfeldt AB

Anna Karlsson 0703-138763
Gunnar A Johansson 0702-491678
Jonas Nilsson 035-182930
Marten Lidfeldt 0702-931476

o Sture Gustavsson Management AB Sture Gustavsson 0707-782052

» Viaxa Sverige

Sara Lundberg 010-4710336

dessa fragor till ett lagre pris. Radgiv-
ningen vander sig till lantbruksfore-
tag med minst 50 hektar dker eller
betesmark eller minst 25 djurenhe-
ter. Malet &r att sakra produktionen.
Som jordbruksforetagare betalar du
30 % av kostnaden. Resten betalas av
Landsbygdsprogrammet. Nedan kan
du se vilka foretag som utfor den hér
radgivningen i Halland.

Greppa-radgivning till fler

Nu finns ocksa mojlighet for fler att
ta del av radgivningen inom Greppa
Niringen. Aven du som har lite for
liten produktion for att inga i Grep-
pas vanliga malgrupp ér vilkom-
men. Och har ditt startbesok inte
hunnits med, kan du fa viss radgiv-
ning dnda. Passa pa att fa hjalp med
foderstaten eller med byggplanering
eller radgivning om dikesrensning.
Eller boka en vatmarksradgivning.
Greppas radgivning ar som vanligt
kostnadsfri for lantbrukaren.

Hjélp finns att fa

Det finns dven annan hjdlp att fa
for den som behover. Ring forsak-
ringsbolaget, banken eller din rddgi-
vare om du vill ha hjalp. Och LRF's
medlemsservice hjdper gérna till. Pa
Lansstyrelsen jobbar vi sa klart pa sa
fort det gar for att fa ut stoden i tid.
Har du bekymmer, hor av dig till na-

gon. Det finns hjilp att fa!
Barbro Kindt

Utbetalning pé vag

Nu ér utbetalningen av arets jord-
brukarstod pa ging. De flesta har
fatt ut huvuddelen av miljoersatt-
ningarna. Direktstoden borjar beta-
las ut 7 december, och darefter sker
utbetalningar en gang per vecka
med uppehall frin julhelgen till
mitten av januari.

Tyvdrr aterstar fortfarande en del
utbetalningar ndr det galler milj6er-
sattningar fran 2015-2017. Lanssty-
relsen har under hosten satt in extra
personal, for att skynda pa utbetal-
ningarna sa gott det gar. En del av
arbetet kraver dock manuell hante-
ring och tar darfor extra tid, men vi
jobbar pé sa fort det gar.



Mathantverk ger produkter med identitet

I varas arrangerade Eldrimner en inspirationsdag om mathantverk
pa Sturegymnasiet i Halmstad. Under dagen ystade man ost, tillver-
kade korv, bakade brod och kokade sylt och saft. Dessutom beritta-
de de medverkande mathantverkarna om hur det dr att arbeta med
mathantverk och hur det kom sig att de borjade med det de gor idag.

Att jobba som mathantverkare inne-
bar mycket arbete, men ger ocksa
stor frihet genom att det finns moj-
lighet att gora det man brinner for
pé ett sdtt som kdnns rtt for en sjalv.
Att till exempel kunna hitta de sma-
ker och vilja de révaror som kinns
bra. Det ér fint att kunna erbjuda en
produkt som man star f6r fran bor-
jan till slut och kdnner stolthet dver.

Som mathantverkare dr det littare
att arbeta efter sdsong och ta tillvara
pé det som finns att tillga i ndrom-
radet. De storre foradlingsforetagen
som ofta har krav pa sig att leverera
en viss kvantitet av produkter med
samma innehall och smak ar efter &r
har inte den friheten.

Hantverksprodukterna siljs ofta i en
gardsbutik, antingen av mathanver-

karen sjilv eller nagon annan med
intresse for mat som ar producerad
pa hantverksmissigt vis. Dér finns
mojlighet att formedla varans iden-
titet och ursprung. Och képaren kan
fa forstaelse och inblick i varfor det
inte alltid star samma sorts sylt pa
hyllorna, varfér brodet blir lite olika
beroende pa spannmalens forutsatt-
ningar under odlingssdsongen, eller
varfor osten smakar olika pa som-
maren jamfort med vintern. Den
kunskapen och forstéelsen for pro-
duktionen ger en starkare relation
till maten.

Eldrimner - centrum for mat-
hantverk

Eldrimner ar ett nationellt resurs-
centrum for mathantverkare. De
har sitt site i As i Jimtland men ger
kunskap, stod och inspiration till

mathanverkare i hela Sverige och i
Norden. De kan ge rddgivning och
erbjuda kurser for de som ska starta
med mathantverk och de som redan
ar verksamma och vill utvecklas.

I ar har Halland varit ett av Eldrim-
ners tre fokusldn tillsammans med
Orebro och Vistmanland. Genom
att satsa lite mer resurser och verk-
samhet i fokuslianen, vill man att fler
ska fa upp 6gonen for mathantverk
och skapa mojligheter till samarbe-
ten med regionala projekt och orga-
nisationer. I Halland har man ut6ver
inspirationsdagen &ven arrangerat
kurser om att tillverka vindger och
kombucha och en temadag om mat-
hantverk och turism.

Innan du startar upp ditt matforetag
ska du ocksa passa pa att ga Lanssty-
relsens kurser om livsmedelshygien.
Det ar mycket viktigt att alla livs-
medelsproducerande foretag har de
kunskaper som krdvs. Vi har ocksa
kurser om marknadsféring med
mera. Se annan plats i tidningen.
Ingrid Holmberg
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Humle - en kulturvaxt
vard att bevara

Humlen, som ursprungligen kommer fran Kina, har odlats i Sverige
i over tusen ar. Trots det har mycket av kunskapen om humle och
humleodling nistan gatt forlorad i Sverige. Humlen kom till Sverige
med sjofarande handelsmin redan under vikingatiden. Linge var 61
ett viktigt livsmedel bade som niringskilla och dryck, dels ute pa
de langa batresorna men &dven i stiderna dir vattenkvalitén ofta var

dalig pa den tiden.

Det var vikingarna som forde in véx-
ten och bruket att humla 6l. Redan
pa 700-talet upptiacktes humlens
overldgsna konserverande formaga.
Under 1600-1700-talen var humle-
odlingen som mest omfattande i Sve-
rige. Dd fanns det ett odlingstvang
att alla skulle ha en humleodling for
folkhélsans skull. Det fanns hum-
legardar overallt, pd sma och stora
gardar, pa gods och kloster och dven
istdderna.Ien del byar hade man ge-
mensamma humleodlingar.

Vid slutet av 1800-talet industriali-
serades bryggerindringen, och man
larde sig da att pastorisera dlen vil-
ket gjorde att hallbarheten inte var
nagot problem ldngre. Men humle
behovdes dndé for smakens och be-
skans skull. Bryggerierna ville nu ha
mer och béttre humle, och da an-
sags den svenska humlen ha for lag
skord, vara for dalig, for grov och
for ojamn. Bryggerierna borjade im-

portera humle och odlingstvanget
forsvann 1860. Odlingen férsvann
néstan helt i slutet av 1800-talet. Idag
kommer dem mesta humlen ifran
Sydtyskland och USA.

I Sverige har humle odlats allmant i
manga ar upp till Medelpad. I vért
land behover man odla tidiga sorter
for att de ska hinna bli mogna. Hum-
len dr en perenn vaxt som dr mycket
konkurrenskraftig och kan bli otro-
ligt gammal. Det innebdr att vi kan
ha gamla fina sorter hemma utan att
veta om det.

Vixten kan med fordel odlas i so-
derldge utanfor ett hus men maste
ha en lina eller en stor som stod att
klanga pa. Den vill ha mycket sol
och behover sta luftigt men inte for
blasigt for da kan den blasa sonder.
Plantorna vill ha mycket kogodsel
och vatten fram till midsommar, da
den kan vixa ca 20 cm om dagen och
nd en lingd av 9 meter. Humlen for-

okar sig vegetativt och har han- och
honblommor pé olika plantor. Det
ar de obefruktade humlekottarna
fran honplantorna man anvéinder. Pa
dessa finns sma lupulinkortlar som
ar som sma kemiska "bomber” som
innehaller ca 500 olika substanser till
exempel bitterimnen, hartser, oljor
och garvsyror. Forr skulle humlen
traditionellt borja skordas pa Barto-
lomeusdagen den 24 augusti. Nume-
ra skordas kottarna fran augusti till
september.

Det nya stora intresset for att odla
humle i Sverige har kommit med
intresset for lokal 6lbryggning och
ddrmed lokalproducerad humle.
Men anvandningsomradena for
humle dr manga fler. Man kan an-
vanda den som likemedelsvixt, som
te och krydda och som rogivande
medel. P4 varen kan man behova
gallra humlen. Endast 3-5 humle-
skott behover ga upp per lina. De
andra spada skotten kan man skor-
da som “fattigmanssparris”. Mycket
gott! Man kan dven knyta fina korgar
av "humlestammen”.

Prova gdrna att odla nagra humle-
plantor pé en lamplig plats.
Lycka till!

Ingvor Johansson
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Radgivningar for att skapa nya jobb

Lénsstyrelsen erbjuder radgivningar for dig som driver eller dr
anstilld i foretag med féirre in 50 anstillda pa den halléiindska
landsbygden. Radgivningarna och kurserna finansieras delvis
med medel frian EU:s landsbygdsprogram och riktar sig till alla
typer av foretag utanfor priméarproduktionen.

Marknadsforing pa sociala
medier

Har gar vi igenom hur man viljer ratt
kanaler, bilder, texter, hur man ska-
par och driver en Facebook-sida samt
hur man kan koppla ihop sin hemsida
med sina sociala medier. Utbildning-
en erbjuds bade som enskild radgiv-
ning och som gruppradgivning.

*Fyra timmars enskild rddgivning
kostar 3 300 kr exkl. moms per till-
falle. Flera foretag kan delta och dela
pa kostnaden. Tid och plats enligt
overenskommelse.

*Gruppradgivning 18 januari 13-17
Lénsstyrelsen i Halmstad

Priset ar 1 100 kr exkl. moms.

Vi har endast plats for tre foretag sa
boka din plats redan idag!

Anmiilan till Jonas Westling.
jonas@smartonsocial.se
0734-05 35 15

Ledarskap, kommunikation
och organisation

Ett bra ledarskap ar viktigt for att
skapa de ritta foérutsattningarna for
lonsam tillvixt i foretagen. Har far
du ta del av olika tips och erfarenhe-
ter samt verktyg for ett bra ledarskap,
en bra kommunikation och organi-
sation. Utbildningen erbjuds bade
som enskild radgivning och som
gruppradgivning.

*Fyra timmars enskild radgivning
kostar 2 000 kr exkl. moms per till-
falle. Flera foretag kan delta och dela
pa kostnaden. Tid och plats enligt
overenskommelse.

*Gruppradgivning 25 januari 13-17
Foretagscentrum i Falkenberg.
Pris beroende av antal deltagare.

Anmilan till Malin Brandqvist.
info@malinbrandqvist.se
0738-43 01 25

Dags for behorighetskurs

Lénsstyrelsen ordnar fortbildningskurser for behorighet att anvianda klass 1L
och 2L-preparat utomhus samt rattgift. Kurserna borjar 8.30 och slutar med

ett prov 15.30.

*Varberg, Naturum Getteron tisdag 15 januari, anmail senast 10/1.
*Laholm, Grona Hasten torsdag 17 januari, anmal senast 11/1.
*Eldsberga fredag 18 januari, anmal senast 11/1.
*Munkagardsgymnasiet onsdag 27 mars, anmal senast 20/3.

Extra genomgdng onsdag 12 december 15-17 pa Linsstyrelsen.

Grundkurs, 4 dagar, anordnas pa Munkagardsgymnasiet 4, 5, 7 och 8 mars.

Mer info och anmdlan Gudrun Edh 010-2243228, gudrun.edh@lansstyrelsen.se

Hur far man en saker butik?

Syftet ar att 6ka kompetensen om hur
verksamhet inom lokal service kan
utvecklas. Radgivningen ér riktad till
lanthandel och drivmedelsstationer
pa den halldndska landsbygden pa
orter med firre an 3000 invanare.

Du kan fa rdd om:

« Ran och st6ld

o Lasoch Larm

« Brandskydd

4 timmars rddgivning pa anldgg-
ningen kostar 2 258 kr exkl moms.

Anmilan till Nadine Seveli.
nadine.seveli@prevesta.se
0793-39 46 65

Du kan dven fa rad om:

o Skadedjur
4 timmars raddgivning pa anldgg-
ningen kostar 1 425 kr exkl moms.

Anmalan: Ann-Charlotte Karlsson.
ann-charlotte.karlsson@anticimex.se
035-229 57 08

Betesmark - en vardefull resurs
Vilka mojligheter finns att bevara
fler betesmarker och slatteringar
i var trakt? Hur kan vi samarbeta
for att halla markerna 6ppna? Vilka
beten tal torka och kan vara reserv-
marker? Finns det sitt att skota mar-
kerna utan djur?

Vi kan ordna traffar, studiebesok
och visningar hos er nésta ar for att
diskutera hur vi kan losa laget lo-
kalt. Vi vdnder oss till djurhallare,
markdgare, maskinstationer och
andra intresserade. Anmal intresse
till Susanne Ahrén 010-2243376,
susanne.ahren@lansstyrelsen.se
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