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1. Kartlaggningen.

1.1. Varfor kartlagga vad som produceras pa Oland ?

Oland ar en utpraglad jordbruksbygd. Mellan 40 och 50 % .av befolkningen har direkt eller
indirekt sin forsorjning fran de areella néaringarna. Men Oland &r ocksa ett frekventerat
turistomrade, som sommartid forsorjer en betydligt storre befolkning &n den permanentboende.
Den lokala marknaden for 6landska produkter uppvisar darfor stora sasongvariationer.

Pa stora ytor med tunga bordiga jordar odlas spannmal, sockerbetor, 16k, bruna bonor, érter och
jordgubbar. Ocksa djurhallningen &r intensiv med mjolkproduktion och not-, gris- och
lammproduktion. Denna relativt storskaliga produktion har sin naturliga anknytning till
lantbruksédgda producentkooperativa organisationer eller till andra stOrre grossist- och
foradlingsforetag, de flesta beldgna pa fastlandet. For dessa grupper ar kedjan mellan odlare och
foradlingsforetag, med marknadsforings- och forséljningsorganisationer uppbyggd och i
funktion.

Vid sidan av denna storskaliga produktion finns pa Oland en till antalet relativt stor grupp
mindre producenter, som odlar specialgrodor av olika slag pa relativt begransade ytor. Har ryms
atminstone ett 50-tal olika grodor, kryddorna inrdknade. Ocksa pa animaliesidan finns det
smaskalig uppfodning, framst av far, men ocksa av nét och gris samt dggproduktion. En del av
dessa producenter samverkar i olika konstellationer for att na ut pa marknaden. Den andra
ytterligheten nar det galler marknadsforing ar forsaljning fran den egna garden direkt till
konsument.

En grupp odlare har tagit ett steg vidare och foradlar sina produkter i nagon form, andra overlater
sina skordar till annat foretag for foradling. Ofta finns da foradlingsforetaget utanfor Oland.

Dessa mindre odlare, uppfodare eller foradlingsforetag ar alltsa ingen homogen grupp.

Néagon samlad dokumentation om dessa olika smaforetag finns inte. Darfor finns inte heller
nagon bra bas att arbeta fran for att stimulera till byggande av olika slag av natverk for att starka
den 6landska livsmedelskedjan.

Vi har velat fa svar pa fragor som: Hur ser foretagens verksamhet ut i dag? Vilka planer finns for
framtiden? Vilka &r problemen? Finns det samarbetsmdjligheter, som man inte ké&nner till? Eller
for att sammanfatta; Finns har drivkrafter for att utveckla en smaskalig odlings- och
foradlingsverksamhet pa Oland, baserad pa 6landska ravaror?

Men vi behover ocksa veta ndgot om den andra sidan av myntet. Vilka &r intresserade av att kopa
6landsbaserade livsmedelsprodukter? Hur forhaller sig de 6landska livsmedelsbutikerna idag och
har de nagra onskemal, som inte kan tillgodoses? Finns det en marknad utanfér den lokala
marknaden? Och vad anser restaurangerna pa Oland? Har 6landska ravaror nagon betydelse for
den mat restaurangerna vill servera?

| rapporten lamnas inga fardiga losningar. Vi pekar pa begransningar for den smaskaliga
produktionen lika véal som pa mojligheter, som finns for de som ar beredda att satsa. En
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forhoppning ar att detta skall satta igang diskussioner, kontakter och aktiviteter, som leder till
affarsméssiga losningar.

1.2, Kartlaggningens omfattning och metod.

| utgangslaget var vi inriktade pa att koncentrera oss pa kvinnliga producenter, eftersom vi hade
en uppfattning om att det i forsta hand var de 6landska kvinnorna, som var engagerade i
smaskalig odling och féradling och som kunde ha intresse och kapacitet att vdaxa. Aven om det
visade sig att kvinnor dominerade i den tankta malgruppen, fann vi ganska snart att det ocksa
fanns ganska manga man, som var viktiga smaskaliga producenter.

Vi hade vid starten kdnnedom om en relativt stor grupp smaforetagare - odlare, uppfodare eller
vidareforadlare - som kom att utgora en utgangspunkt for inventeringen. Vi sammanstallde ett
enkelt frageformular, som de bada intervjuarna Madeleine Wallin och Eva Gustavsson hade med
sig vid besoken. Detta skulle fungera som en vagledning for att inte tappa bort viktiga fragor och
behdvde inte foljas slaviskt. Det konkreta samtalet kring den egna situationen skulle vara
viktigast.

En uppdelning mellan intervjuarna gjordes sa att Eva tog hand om Mérbylanga kommun och
Madeleine om Borgholms kommun. | badda kommunerna ordnades initialt ett méte med en
mindre grupp producenter for att stamma av fragestallningarna och se om "kundgruppen™ for
intervjuer kunde utokas. Intervjuarna fyllde sedan successivt pa sin namnlista, allteftersom
arbetet fortskred. Varje besok foregicks alltid av ett brev, som beskrev projektets syfte och som
talade om att nagon av de bada intervjuarna skulle ta kontakt per telefon.

Parallellt gjordes ocksa intervjuer med livsmedelsbutikerna pa Oland och med s& manga
restauranger, som det gick att komma i kontakt med.

Varje besok dokumenterades och rapporter sdndes successivt in till L&nsstyrelsen. Det upplevdes
viktigt att snabbt kunna formedla bade intryck fran besoken och frdgor om vad olika
myndigheter kunde hjélpa till med, vilka stéllts av fOretagarna, som intervjuats. Ett snabbt svar
pa stallda fragor efterstravades.

Intervjuarna och projektledningen traffades en gang per vecka under pagaende projekt for att
stdamma av laget och diskutera fragor som uppkommit.

Alla, som kontaktats, har inte velat lata sig intervjuas, flertalet med motivering att de var sa till
aren komna eller att de hade sa begransad verksamhet att det saknade intresse.

Sammanlagt har 45 odlare av vegetabilier, 29 med animalisk produktion, 23 butiker med
livsmedel eller forsaljningsstallen med specialsortiment och 55 restauranger intervjuats.
Dessutom har 18 foradlingsforetag besokts. Aven fisken har involverats i kartlaggningen genom
att 3 fiskare intervjuats och vidareforadling av fisk &r inkluderad bland de 18
foradlingsforetagen. Uppgifter, som avser enskilt intervjuat foretag, kommer inte att lamnas ut
utan medgivande av berért foretag. | Bilaga redovisas de foretag/personer, som medverkat i
intervjuerna.



2. Smaskalig odling, uppfédning och foradling pa Oland i dag.
2.1. Odling och uppfoédning.
2.1.1. Vegetabilier.

Foljande grodor odlas for lokal forsaljning. Med undantag for 16k, potatis och jordgubbar ar
odlingen mycket smaskalig.

Gronsaker och rotfrukter.

Lok - gul 16k, rodlok, vitlok, purjolok. schalottenlok
Potatis, olika sorter

Rotfrukter - mordtter, kalrotter, palsternackor, rodbetor (dven randiga), radisor
Sallad, olika sorter, dven ruccola.

Gurka, mycket pa kontrakt, pumpa, squash

Bdnor - bondbdnor, brytbénor, vaxbénor, sockerérter
Mangold och spenat

Majs

Fankal

Broccoli

Sparris

Tomater och paprika i vaxthus

Frukt och bar.

Jordgubbar, hallon,

Vinbér, krusbér, nypon,

Rabarber,

Applen, paron, plommon, surkorsbar,
Havtorn,

Vindruvor,

Kryddor.

Persilja, dill,

Salvia, dragon,

Basilika, mejram, timjan, oregano (kungsmynta),
Rosmarin, korvel, citronmeliss,

Krasse,

Chilipeppar i véxthus,

Plantor.
Tomatplantor, jordgubbsplantor i vaxthus.
Blommor i véxthus.

De flesta specialgrodor odlas pa friland. Det finns ingen utbredd tradition pa Oland att odla i
vaxthus.

I intervjumaterialet finns uppgifter om odlade arealer for olika grodor eller om skoérdade
volymer. Eftersom detta material dels inte &r heltackande, dels saknar uppgift fran en del odlare,
har ingen sammanstéllning gjorts for olika grodor. Det bor dock vara mojligt att, om onskemal
uppkommer om att fa veta mer om specificerade grodor, ga djupare in i materialet och eventuellt
komplettera uppgifterna.



2.1.2. Animalier

Far - texel, lerler, gute och péls.

Antalet %r pa Oland berdknas uppga till mellan 5000 och 6000. Det har tidigare funnits
betydligt storre antal p& Oland.

Slakt och forsaljning sker till storsta delen via KLS eller annat slakteri pa storre geografiskt
avstand fran Oland. Nagra faragare skickar till exempel till slakt i Skdne. Hemslakt sker ofta for
eget behov.

Ullen levereras oftast till Ullcentrum i Lottorp eller till Toarps ullspinneri.

Grisuppfodning, kalv- och notkott
Slakt och forséljning sker i de flesta fall genom KLS.

Hons for aggproduktion. )
Smaskalig aggproduktion finns lite varstans pa Oland och dggen séljs direkt till konsument eller
till narbelégen butik.

Bisamhallen

Det finns ett 100-tal biodlare pa Oland, varav 71 & medlemmar i Olands biodlarforening. Den
arliga honungsproduktionen pa Oland uppgar till 15 000 kg och det finns 340 bisamhallen.
Medelavkastningen per kupa anges till 30 kg. En kraftig decimering av bistammen har skett det
senaste aret till foljd av en kall vinter och spridning av Warroa-kvalster. Situationen bedéms
vara allvarlig for vissa delar av Oland, men forhoppningar finns att det skall ga att hamta igen
det man forlorat.

Fisk

Det finns for narvarande 102 licensierade yrkesfiskare registrerade pa Oland. Fangsterna bestar
huvudsakligen av torsk men ocksa mindre kvantiteter flundra och piggvar. De allra flesta landar
sin fisk pa Oland for vidare transport till fastlandet eller for export. Fangstvolymen som landas
pa Oland, uppgar uppskattningsvis till ca 1500 ton per ar.

2.2. Marknadsforing och forsaljning

Fran egen gard

Den enklaste formen att sédlja sina odlade produkter ar direkt fran den egna garden.
Forséljningen kan ske som sjalvplock, uppstillda varor pa sjélvbetjaningsvagn eller genom
gardens formedling. Kundkretsen ar i dessa fall mycket lokal med ett stort inslag av
sommarboende och turister. Det forekommer ocksa att restauranger kdper direkt fran en eller ett
par lokala producenter.

Gardsbutiker.

Nasta steg 4r att etablera en gardsbutik. Det finns ett nat av gardsbutiker pd Oland. Nagra saljer
endast egna produkter, medan andra dven tar in produkter fran andra foretag. De flesta haller
endast Oppet under sommarsasongen, medan ett fatal ocksa har begransad Oppettid under
vinterhalvaret. Foljande gardsbutiker har intervjuats:



Gardsbutik

Sortiment

Jordnara
Melbdda

Egenodlad potatis och 16k, diverse gronsaker, ;
julprydnader av halm. Koper in diverse
hantverksalster.

Egenproducerade marmelader.

Boda Hamns rokeri
Boda

Séljer rokt och farsk fisk, inlaggningar, saser;
och fiskburgare. Koper fisken fran lokala
fiskare. Lokala inkdp av gronsaker och agg.

Bokelunds Rokeri
Boda

Farsk, rokt, fryst och gravad fisk.
Fiskinlaggningar.

Byxelkroks Rokeri

ROkt fisk och inldggningar, potatis, bar och

Byxelkrok gronsaker.
Enerums gardsbutik Egen odling av blommor, kryddor och tomater
Byxelkrok i vixthus. Gronsaker och potatis levereras av

andra odlare.

Rolf Pettersson
Léttorp

Egna mordtter, 16k och potatis. Gronsaker,
bar, marmelader, &gg, champinjoner, honung
fran andra producenter.

Mikael Johansson
Legenas gard

Egen styckning av notkott.

Egen produktion av hamburgare.

Egen potatis, gronsaker och kryddor.

Korv, knackebrod och marmelader fran andra.

WQ, Kallingemore

Chutney, tjenap, senapsfro.

Kdpingsvik
Norrbygarden Egen tillverkning av marmelader, drtsenap,
Lot vinéger, honung, knéckebréd samt diverse

hantverk fran andra.

Solberga gard

Diverse egenodlade féarska gronsaker och;

Kopingsvik kryddor, pesto av vitlok och basilika, tva
sorters korv  av eget kott,  tillverkade hos
Johann Thaurer. styckat kott fran Legenas.

Elses bod Egenodlade kryddor, egenproducerad vin-

Ryd, Glomminge

ager, sal-1 och marmelader.

Mikael Thernstrom

Egenodlade potatis, jordgubbar och diverse

Stenladan gronsaker, blommor, marmelader. Tar in
Algutsrum gronsaker m m fran andra odlare.

Leif Olsson Potatis och jordgubbar.

Resmo Lok och &gg fran andra odlare.

Olands Ortagard Egen kryddtradgard.

Stora Fro

P-Gs gardshandel, Koper in potatis, 16k, rotfrukter, bonor,
Morbylanga jordgubbar, honung, frukt, 4gg

Norrgarden Egen odling av potatis, 16k, jordgubbar,
Ventlinge diverse gronsaker och blommor, egna och

andras marmelader.

Staffan Petersson
Degerhamn

Olika sorters forpackad potatis, 16k .agg.




Exempel pa gardsbutik , Solmarka gard.

Samverkande grupper.
Regional Matkultur p& Oland.

Regional Matkultur ar ett natverk av restauranger och gardsbutiker. For medlemskap kréavs att
produkterna har ett lokalt ursprung, uppfyller hoga kvalitetskrav och tillhandahaller
matspecialiteter fran Oland. For narvarande marknadsfor sig 23 foretag gemensamt under
begreppet Regional Matkultur.

OlandsSmak

OlandsSmak &r en distributions- och forséljningsorganisation, som samordnar Oldndska
kvalitetsprodukter pa vag fran producent till konsument pa Oland och i Stockholmsomradet.
OlandsSmak koper upp frén olika producenter, huvudsakligen p& Oland. Produkterna &r
foradlade i nagon form. (Korv, lammprodukter, senap, torkade kryddor).

OlandsOdlarna
OlandsOdlarna ar samlingsnamnet for tre vitloksproducenter, som samarbetar om produktion,
forséljning och distribution. Forsaljning sker till grossister och till butiker i naromradet.

Mat fran Oland

Mat frdn Oland &r en intresseférening med medlemmar med helt olika produktsortiment.
Medlemmar ar Olandsfisk, Gronhdgens Brod, Borgens Konserver, Olandskroppkakan, Lillans
pannkakor, Rosas handel och OlandsSmak.

Olandsfisk

Olandsfisk 4r en organisation, som koper upp férsk fisk, som landas pa Oland, och som sedan
sdljer den vidare, dven pa export. De flesta yrkesfiskare p& Oland &r anslutna till Olandsfisk och
de levererar all sin fangst direkt dit. Som regel kan de dock behalla en liten del, kanske 5-10 %
att sélja direkt fran baten.



Kalmar-Olanads Tradgardsprodukter.
Foreningen samordnar torkning, paketering och forsaljning av framst 16k och bruna bénor.

Biodlarféreningen

Olands biodlare & mangrant medlemmar i biodlarforeningen. Mestadels blir de av med sin
produktion genom att sélja hemma eller i narmaste gardsbutik. Biodlaren har alltid mojlighet att
sélja via honungsformedlingen i Mantorp.

2.3. Vidareforadling av 6landska ravaror pa Oland.

Vidareforadling av smaskaliga odlares eller uppfédares produkter har &nnu begransad
omfattning pa land. Farskvarorna saljs i huvudsak vidare for direkt konsumtion eller for
foradling pa fastlandet. Vi har identifierat féljande produkter, som vidareforadlas eller &r pa vag
in i en foradlingsprocess pa Oland:

Saft, sylt, marmelader och chutney.

Det finns ett flertal lokala producenter, som tillverkar sylt, marmelad, chutney och saft av
tomater, vinbér, rabarber, dpplen, paron, krusbér, havtorn, pumpor m m. Tillverkningen sker i
nagot av de godkanda kok, som finns spridda pa Oland.

Produkterna séljs fran den egna garden, i annans gardsbutik eller pa massor. Lagret brukar
racka over skordefesten. | huvudsak ror det sig om sma volymer och produktionssamverkan
forekommer inte pa annat satt an att man samsas om att hyra ett tillverkningskok for en dag.
Nagon enstaka har produktion i stort sett hela aret och har kunder i delikatessbutiker i andra
delar av Sverige.

Vinproduktion. )
Det finns 3-4 gardar pa Oland, som startat vinodling. Ingen har annu hallit pa sa lange att man
kunnat fa igang en tillverkningsprocess.

Kroppkakor.

Kartlaggningen har vid sidan av Olandskroppkakan identifierat tva mindre tillverkare av
6landska kroppkakor. Endast en av dessa kan ségas ha kontinuerlig tillverkning och dven i detta
fall &r vinterséasongen betydligt lugnare &n sommaren.

Fisk

Foradlingen av 6landslandad fisk pa Oland ar av begransad omfattning i relation till de stora
volymer, som fraktas vidare for export eller till Syd- och Vastsverige. Filetering sker oftast
direkt fran bat. Nagra fiskare har investerat i sma rokerier, som &r igang under
sommarperioden. Olandsfisk tillagar ocksa tva slags fisksoppor med en kapacitet p& 10 000
enheter per vecka. Beroende pa prishilden kan inte alltid 6landsfangad fisk anvandas som
ravara. Soppan séljs i den egna regionen, i Vaxjo och i Stockholm

Styckning av kott.
Styckning sker pa Legenés gard, Léttorp (lamm och not) och i viltslakteriet i Barby. Korv och

Korv och charkuterier.
Johann Thaurer i Rosas handel, numera i L6ttorp, star for tillverkning av en rad olika korvsorter
och andra charkuterier. Ravarorna ar emellertid inte genomgaende 6landska,
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eftersom det varit svart att fa tag i 6landskt kétt. Thaurer skulle garna vilja basera sin
produktion pa élandska ravaror.

Hamburgare tillverkas pa Legenas gard och séljes frysta hela aret.

Senap och vinéager.
Det finns ett par olika tillverkare av senap och vinager med 6landska ravaror som grund.

Vitlok.

Négra odlare pa Oland (se OlandsOdlarna) har de senaste aren satsat pa odling av vitlok i storre
skala. Loken torkas och lagras innan forséljning. Gruppen arbetar med ett utvecklingsprojekt,
som ligger i startgroparna.

Kryddor.

Sverige importerar kryddor i betydande omfattning. Olandskt klimat och jordman lampar sig for
produktion av manga olika slags orter. Anda ar det endast en odlare, som har faltmassig
produktion. Ovriga befinner sig pa hobbystadiet, séljer torkat, som plantor eller fardiga krukor.
Nagra gor egen pesto.

24. KRAV-anslutning eller inte.

Bland odlarna ar bilden splittrad betraffande instéllningen till att vara KRAV-ansluten. De som
ar emot att ansluta sig, anfor att det stélls stora krav pa omstallning av hela garden och att den
ekonomiska fordelen inte motsvarar det stora merarbete, som kravs. Det tar for lang tid att fa fram
produkterna och detta skapar osakerhet. Flera sager ocksa att de odlar ekologiskt utan KRAV-
anslutning eller att de "bara sprutar om det behovs."

De odlare, som har KRAV-anslutit sig, sager & andra sidan att deras produkter ar efterfragade av
kunderna och att de sjalva upplever en tillfredsstéllelse Over att inte behdva anvanda
besprutningsmedel.

Bland far- och nétuppfodare verkar det finnas ett storre gehor for att vara med i KRAV an bland
odlare. Ett problem tycks vara att KLS inte langre merbetalar for slakt av lamm fran KRAV-
gardar. Flera uppfodare kommer darfor att 6vervaga att ga ur KRAV. Ett skal for att anda vélja
KLS ar det korta transportavstandet, eftersom det kan bara emot att skicka djuren pa langa
transporter, sarskilt nd&r man ar ansluten till KRAV. Priset kan dock vara battre hos andra
slakterier langre bort.

Bland de lokala livsmedelsbutikerna ar asikterna ocksa delade. Nagon menar att det blir for dyrt
och tar bara hem KRAV-odlade produkter efter bestallning. Det ar viktigare att marknadsfora
produkter som lokala och 6landska, eftersom detta anses vara forenat med leveranssakerhet och
kvalitet. Det kan ocksa markas en skillnad, om kunden &r bofast eller sommargast. Den senare
gruppen fragar mer efter lokala produkter. Andra handlare talar om att de har en KRAV-profil
och att detta ar viktigare an att produkterna kommer fran Oland. Denna instillning finns
foretradd hos delar av den bofasta befolkningen.



11

2.5. Mojligheter att testa och foradla produkter pa Oland.

P& Gotland har sma livsmedelsforetag sedan flera ar erfarenhet av att kunna fa hjalp med att
produktutveckla och féradla sina odlade produkter vid Livstek, Centrum for praktisk
livsmedelstillverkning. Verksamheten ar nu permanent och har fyra anstallda.

P& Oland finns Torslunda forsoksstation och Torslunda prov- och tillagningskok.

Torslunda forsoksstation drivs av SLU Alnarp som ett vetenskapligt och tradgardskulturellt
centrum. Torslunda genomfor forsok med olika slag av specialgrodor och testar ocksa nya
vaxtslag. Nyligen har ocksa ett utvecklingskok dppnats for att ge mojlighet till odlare att bade
testa nya produkter och att hyra in sig for egen smaskalig produktion. Koket ar anpassat for
vegetabiliska ravaror.

Under intervjuerna har det framhallits att Torslunda-anlaggningen &r en stor tillgang for de
6landska odlarna, bade som en kunskapsbank for provodlingar och som anordnare av olika
kurser. Man menar att det borde vara majligt att i &nnu storre utstrackning ta vara pa mojligheten
att samverka med Torslunda.

Provkoket ar annu sa pass nytt, att kunderna inte hunnit vanja sig vid att producera dar. Men det
finns forhoppningar att koket skall underlatta for smaskaliga producenter att losa sina
produktionsproblem. Sérskilt véardefull &ar den konsulthjélp, som finns tillganglig for
produktutveckling.

Det finns ocksa ett antal godkanda tillagningskok pa Oland, bade i privat och gemensam &go.
Samtliga har en begransad kapacitet och saknar sadan maskinell utrustning, som kan klara en
storre produktion. Vi har dock mott producenter, som klagar dver att det ar svart att fa tilltrade
till produktionslokaler under hégsdasong och att detta kan vara ett hinder for att kunna oka
produktionen. Det finns ocksa onskemal om att man vill ha sina produktionsmojligheter
"hemma" for att fa battre tillganglighet. Pa den nordligaste delen av 6n finns nagra foradlare,
som tycker att det ar for 1ngt till Torslunda och som skulle 6nska sig en lésning péa norra Oland,
garna pa Skaftekarr.

For den an mer smaskaliga produktionen skulle det behdvas en lista 6ver godkanda kok, som kan
vara tillgadngliga. Det borde darfor goras en inventering av godk&nda allménna kok i
forsamlingshem, bygdegardar och sommarstangda skolor. Ocksa vinterstangda restauranger
borde kunna hyras ut till privatpersoner.
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3. Butikers och restaurangers installning till 6landska produkter.

3.1 Butikerna pa Oland.

| stort sett samtliga livsmedelsbutiker pad Oland har kontaktats for att lamna uppgifter om i
vilken utstrackning de i dag koper in 6landska ravaror eller pa Oland foradlade produkter. Ett
genomgaende svar har varit att andelen &r relativt liten. I forsta hand koper man 6landsk potatis,
I6k och mordtter. De stora kedjorna ICA och Coop har sina egna lagercentraler med
regelbunden transportservice och butikerna forefaller prioritera dessa inkdpskéllor.

Men de flesta sdger samtidigt att de gérna skulle vilja ha mer av 6landska produkter, eftersom
olandskt saljer bra. Genom narheten till leverantéren anser sig handlaren kunna ha kontroll pa
kvaliteten i varorna och transporterna blir korta. Bland intressanta produkter att komplettera med
namns ett breddat I6ksortiment med vitlok, purjolok, schalottenlok och silverlok och primérer
som sparris. Vaxthussortimentet med tomater, gurka och sallader &r ocksa efterfragat men finns i
dag inte att tillgd pa Oland. Enskilda handlare har lamnat ytterligare 6nskeméal om att fa
specifika grodor med lokalt ursprung.

Butikerna skulle ocksa vilja kunna kopa farsk fisk, lammdetaljer och sprattagg av lokala
producenter.

Flera handlare pekar pa att det ar synd att den &landska herrgardsosten inte langre kan
marknadsforas och saljas pa Oland och att den kommer att forsvinna helt, nar mejeriet i
Borgholm laggs ner. Osten &r mycket efterfragad i butikerna.

Butikerna staller emellertid krav pa bade leverantorer och produkter for att kunna handla mer
lokalt. Nagra handlare uppger att de har en kontinuerlig kontakt med en eller flera lokala
leverantorer och att samarbetet fungerar bra. Men ofta har svaret blivit att "vi skulle gérna kdpa
mer 6landskt," om:

e vi hade kunskap om vem som kunde leverera, (en producentlista)

e det inte blir for dyrt, (ej hogre priser &n ICA)

e man hade ett enda stélle att bestalla genom, dvs en grossist. Nagra butiker pekar pa att
det kan innebéra ett merarbete att handla lokalt, jamfért med att rekvirera direkt fran en
lagercentral.

e det kan garanteras leveranser i tillrdcklig omfattning och tillrackligt ofta. Sommartid vill
manga handlare ha dagliga leveranser.

Négra handlare understryker att det ar ett krav att gronsakerna &r tvattade och foérpackade och
helst levereras till butiken.

3.2. Restaurangerna pa Oland.

Det finns ingen entydig installning till att vilja anvanda lokalt odlade produkter hos
restaurangerna pa Oland. Man kan grovt sdga att det finns tva olika grupper. Den forsta gruppen
havdar att priset ar det viktigaste och att det lokala ursprunget saknar betydelse. Den andra
gruppen, som ar storre, lagger vikt vid att kunna fa sd mycket som majligt av lokala produkter
att anvéanda i sitt utbud av mat. Men de flesta i denna senare grupp betonar att
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kvaliteten pa ravaran har prioritet nummer ett, det lokala ursprunget nummer tvd och priset
nummer tre. Att kunna marknadsfoéra mat, lagad av lokala ravaror fran Oland, ger ett mervarde.
Oland som varumarke utgor ett kraftfullt forséljningsargument. "Oland &r Sveriges Provence."

"Olandskt ar bast, men jobbigast." Det kraver att restaurangen sjalv soker upp producenten,
kontrollerar kvaliteten och ofta transporterar varorna till restaurangen. Tidsatgangen ar ett
problem. Flera av restaurangerna trycker darfor pa att de skulle vilja ha en férteckning pa vilka
producenter som finns och vad de kan erbjuda. Manga producenter & anonyma och har inte lagt
ner moda pa att marknadsfdra sig gent emot restaurangerna.

Leveransen av produkterna maste ocksa organiseras. Flera av restaurangerna onskar att det fanns
en distributér, som kunde ta sig an att organisera leveranserna fran odlare/uppfodare till
restaurang. Men det finns ocksa de, som ar beredda att aka till leverantoren for att hamta varan,
detta for att kunna vara saker pa kvaliteten.

Nar intervjuarna fragat vilka ravaror, som restaurangerna skulle vilja ha mer av, namns samma
produkter som av butikerna, men ocksa lite ovanligare grédor som basilika, broccoli, fankal,
sockerarter, mangold, minimajs, persiljerot, dill, timjan, kummin och frysta bar (jordgubbar,
hallon, vinbéar, bjérnbar). Ofta namns svarigheten att fa tag i 6landskt kott, framst lamm, men
ocksa gris, not och struts. samt 6landslandad fisk.

Ndgra restauranger namner att de bara serverar vegetarisk mat. Ett par restauranger vill garna
satsa pa ekologiska ravaror, eftersom de menar att detta efterfragas av vissa kunder. Sa efterlyses
t ex ekologiskt uppfodda kycklingar. Ekologisk profil kraver tata leveranser, eftersom
hallbarheten &r lagre hos obehandlade livsmedel.

Pa animaliesidan efterfragar restaurangerna mojlighet att fa lamm i styckade detaljer,
6landslandad farsk fisk och flask, skuret i tdrningar, for kroppkakor.

Restaurangerna understryker liksom butikerna att odlarna och uppfédarna maste kunna garantera
leveranssakerhet, och erfarenheter fanns av att detta inte alltid fungerat. Darfor blir det ibland
nddvéandigt med samverkan mellan flera producenter for att klara storre volymer.
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4. Utvecklingsmdjligheter for framtiden.

4.1. Inledning.

En rad omstandigheter har under intervjuerna forts fram, som kan férsvara en volymokning av
odling och uppfédning och minska underlaget for nya foradlingsentreprendrer. De personer,
som intervjuats och som pa olika sétt &r inblandade i livsmedelsproduktion ar sjalvklart ingen
homogen grupp. Det finns pa Oland en dverrepresentation av dldre odlare, som av naturliga skél
inte har lika stort intresse av att utoka verksamheten eller av att prova pa nya grodor eller
odlingsmetoder. Betydande arealer kan komma att forsvinna de narmaste aren. En del yngre,
framst da kvinnor, har ett annat arbete vid sidan om sin odling eller vidareforadling. Tiden
racker da inte till for att utoka verksamheten. Andra sager ocksa att de har s& mycket att gora
under sommarhalvaret att de inte har kapacitet dver for utokad produktion. Da maste de anstélla
extra arbetskraft. Daremot &r det betydligt lugnare under vinterhalvaret.

Det forekommer ocksa klagomal pa den byrakrati, som ar forenad med att fa tillgang till
utlandsk sasongsanstélld arbetskraft. Man vill ha enklare regler kring vad arbetskraften far
arbeta med - inte bara plockning av jordgubbar och gurkor - eftersom det kan vara svart att
uppbringa svenska lantarbetare for andra nddvandiga arbetsuppgifter.

lintervjuarna har ocksa mott de, som &r beredda att fundera i andra banor &n att bara fortsatta
som man alltid har gjort. En hel del tankar och ideer har forts fram till intervjuarna och fragor
har vackts om hur man skall ga tillvdga. En svaghet ar att sa fa entreprendrer tratt fram och
forklarat sig villiga att ta risker och att satsa pa nagot nytt. Man ser behovet av satsningar, men
anser sig sjalv inte kunna gripa in. Ett ofta anvéant uttryck ar att "nagon bor ta sig an fragan".
Men vem vill iklada sig rollen som "nagon"?

4. 2. Samarbete .

4.2.1. Sma producenter, som behover samarbeta for att nd den enskilde kunden.
Det har under de senaste aren vuxit upp en rad gardsbutiker pa Oland, som séljer bade gardens
egenodlade produkter och produkter fran andra producenter. Genom samverkan kan man knyta
samman flera gardsbutiker, dar den enskilde odlaren far specialisera sig pa ett par grédor och
kan halla hog kvalitet pa dessa. Da flera odlare specialiserar sig och sedan levererar till
varandras gardsbutiker, kan alla erbjuda ett bredare sortiment med god kvalitet och darigenom
bli attraktivare inkopsstélle for sina kunder. Exempel finns redan pa denna samverkansform pa
Oland.

4.2.2. Sma producenter, som behéver samverka for att na en stérre marknad.
Samverkan for att na ut till butik.

Ett genomgaende drag under intervjuerna har varit att man garna ser nagon form av samlande
organisation, som kan kdpa upp de odlade produkterna och som kan ta ett ansvar for att de
kommer ut pa marknaden och blir salda. Det & manga odlare, som skulle ha intresse av att
ansluta sig till en sadan organisation for hantering av gronsaker och bar. Men ofta betonar de att
det maste vara en organisation for smaproducenter, dar ingen enskild producent far bli
dominerande. Nagon entreprendr, som ar beredd att ta sig an denna affarside, har vi inte stott

o

pa.
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Awven de intervjuade handlarna siger att de gérna vill kunna képa mer lokala produkter, framst
gronsaker. Handlarna ser en fordel i att kunna fa dagliga leveranser av farska varor. Men det far
inte bli for dyrt och man har inte majlighet att ha kontakt med varje enskild odlare. Det maste
finnas en samordning.

Det behovs alltsd en nod, som kan klara kontakterna, bade mot producenterna och mot
marknaden. Ett intressant exempel pa en losning med e-handel finns fran Jamtland,
(www.jamtlandsmat.se) dar ett antal kontraktsanslutna producenter kontinuerligt anmaler till en
hemsida de volymer, som kan levereras. Mellanhanden vid portalen samordnar avropen. Varje
dag finns en sista tidpunkt for bestallning, t ex kl 13 00. Producenten har sedan ett par timmar pa
sig att leverera for transport vidare. Fordelen &r att bade producenter och kdpare, som t ex skulle
kunna vara butiker pd Oland, bara har ett stalle att vanda sig till. Portalen fungerar som ett
samordningsinstrument, men har inget forséljningsansvar och &ger inga varor. En likartad
I6sning borde vara mojlig pa Oland. Men var finns entreprencren?

Lokala producenter

Lokala butiker

For att tacka en storre efterfragan och skapa leveranssékerhet skulle det nog vara nddvandigt att
knyta nagra litet storre odlare till noden. Dessa kan med sin specialisering och rationella
odlingsmetoder klara den prisséttning, som handlarna &r beredda att betala. De stOrre odlarna
kan ocksa ga samman om sorterings-, tvattnings- och paketeringsanlaggningar och i
forlangningen gemensamt satsa pa ytterligare vidareforadling.
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Samverkan for transporter.

For att ett nodsystem skall fungera, behdver man ocksa fa logistiken att fungera. Efter
bestallning skall varorna fraktas ut till butik eller grossist. Vissa varor kan kréva kyl- eller
frysutrymme. Detta borde kunna ordnas genom en flexibel transportorganisation, ocksa detta en
uppgift for en kreativ foretagare.

Bade fran butiker och restauranger hors klagomal pa att det ar svart att fa tag i 6landslandad
fisk. | huvudsak tycks detta vara ett kommunikationsproblem mellan Olandsfisk och butiker och
restauranger. Eftersom det i stort handlar om ett inkopsstélle, borde det inte vara sa svart att
ordna ett upplagg for bestéllning och transport till butik och restaurang.

Frakten och sarskilt kostnader for frakt bade pd Oland och till andra marknader pétalas av flera
producenter som ett stort problem. Héar skulle det sékert finnas vinster med att hitta
samarbetsformer. Annu en affarside for en driftig entreprendr.

Samverkan for marknadsforing.

En losare form av samverkan kan astadkommas genom marknadsforing i en gemensam
broschyr. Flera intervjuade personer har pekat pa exempel fran andra delar av landet, dar lokala
producenter presenteras i en gemensam broschyr eller karta, och dér den lokala identiteten ges
stark framtoning. Genom att flera gar samman blir finansieringen inte sa betungande for var och
en.

Olands Skordefest innebdr ett bra tillfalle for méanga odlare och foradlare att visa upp sig. Dér
samlas alla medverkande under en gemensam marknadsforing. Det finns ytterligare ett par
samlande marknadsforingsprodukter for 6landska foretag. Det har framforts att det kan vara
svart for det lilla foretaget att veta pa vilken produkt man skall satsa for att bast na marknaden.

4.2.3. Sma producenter, som vill samverka med foradlingsféretag.

Intervjuarna har mott nagra odlare, som redan nu skordar storre volym produkter an de kan bli av
med till bra pris. Det finns ocksa odlare som kan ténka sig att utdka sin odling, om bara nagon
vill ta hand om produkterna. Detta tyder pa att det finns ett utbud av ravaror att disponera for
foradlingsforetag.

A andra sidan har vi métt ndgra intressenter, som kan tinka sig att dra igang eller utdka
vidareforadling av rotfrukter, tomater, havtorn, potatis m m. Sannolikt kanner dessa bada
grupper inte alltid till varandra.
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Lokala odlare

Foradling

Fbrsél'jning

4.2.4. Samverkan mellan sma producenter och restauranger.

Eftersom det finns ett intresse bland restaurangerna att kunna fa mer av élandska ravaror och
aven av foradlade produkter, borde det finnas forutsattningar att astadkomma ett kontaktnat, som
pa ett organiserat och affarsmassigt satt kan svara for att producenter och restauranger nar
varandra.

Ett gott exempel kan hamtas fran Regional Matkultur i Osterg6tland. For att f4 veta mer om bade
vilka produkter, som finns att tillgd och vad restaurangerna efterfragar, har odlare och
restaurangforetrddare motts var for sig for att gora listor Over vilka produkter man kunde
erbjuda, respektive vilka produkter man onskade kopa. Dérefter motte de bada grupperna
varandra och forsokte hitta ldsningar.

Ett annat forslag som forts fram under intervjuerna, ar att det skulle vara till gagn for
restaurangerna om livsmedelsproducenterna anordnade en massa, riktad till restaurangerna som
malgrupp, dar de visade upp sina produkter. Da skulle restaurangerna kunna bedéma kvalitet,
knyta kontakter och diskutera leveranser.

| Vastra Gotaland har en entreprendr tagit pa sig att lista lokala, i detta fall foradlade, produkter,
som hon beddmde lampliga for restauranger. Entreprendren har sedan genomfort ett
inséljningsarbete och dessutom transporten ut till restaurangerna

Restauranger har dock inte en enhetlig syn pa hur leveranser av lokala produkter skall
organiseras. Vissa restauranger kan vara flexibla och ratta sig efter vad som finns att tillga, bara
produkten haller hog kvalitet. Utbudet fran odlarna kan variera mycket fran ena veckan till den
andra pa grund av att de odlade grédorna har olika sasong. Fisken har olika fangstperioder och
slakttider varierar for lamm och nét Andra har matsedlar for hela sdsongen och &r mer beroende
av volymer och planerade leveranser. Den personliga kontakten mellan kOpare och saljare
bedoms viktig pa ett helt annat sétt, an nar det galler att salja till butiker.



18

Lokala producenter

Restauranger

Generellt har dock restaurangerna behov av ett slags "aktualitetslista”, som visar vad som finns
tillgangligt. "Nagon" maste ocksa har ta pa sig att fungera som kontaktnatet och se till att
transporter organiseras.

4.2.5. Samverkan for kyl- och frysférvaring.

Det finns odlare, som séger att de skulle kunna ténka sig att lagga mer tid och kraft pa att foradla
sina ravaror. Problemet ar att de inte har kapacitet under sommarhalvaret. En I6sning kan vara
att skaffa kyl- och frysanlaggningar, dar flera producenter kan samsas om en forvaring fram till
den tidpunkt, da de har mer tid att ta itu med foradlingen. Bland ravaror som namnts i detta
sammanhang, ar havtorn, jordgubbar och andra bar samt jordgubbsplantor, rotfrukter och fisk.

4.3. Intresse for nya grodor och odlingsformer.

Olanningen i gemen har kanske inte varit sa intresserad av att ga i braschen och testa nya grodor
eller nya odlingsformer. Den verksamhet, som bedrivs pa Torslunda forsoksstation och
framgangen for nagra odlare, som vagat préva pa nytt, har emellertid skapat ett storre intresse
hos en bredare grupp odlare. Nagra exempel ar

Gron sparris, som redan finns hos nagra odlare, men som mycket vl skulle kunna odlas i storre
skala for att mota efterfragan.

Asiatiska gronsaker har testats pa Torslunda forsoksstation. Slutsatsen blev att flera orientaliska
gronsaker dr mycket odlingsvarda p& Oland. | regel kraver dessa grodor god tillgang till vatten
och néaring, eftersom de ar snabbvéxande. De maste skordas i ratt tid for att behalla sin sprodhet.
Bland lampliga arter namns mizunakal, kinesisk pak choi, tendergreen, choy sum, daggkal,
sareptasenap, blomkapslar av radisor och rattikor och vintersquash.

For att kunna ga over till yrkesmassig odling aterstar en anpassning av sol tmaterialet till vara
breddgrader och en utveckling av odlingstekniken. Manga asiatiska kalvéxter ar koldtaliga och
skulle kunna bidra till att foérlanga odlingssasongen.

Havtorn provodlas redan och storre skordar véantas inom ett par ar.
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Amarantus ar intressant, da dess fron ar naringsrika och glutenfria. Skérdetekniken har
utvecklats och skérdarna kan vid gynnsamma véderbetingelser bli mycket stora. Flera olika ideer
for vidareforadling har testats, men marknaden tycks annu inte vara mogen for att ta till sig stora
volymer av amarantus.

1H) R0

Provodling av aramantus har visat p& méjlighet att f& goda skordar pa Oland

Kryddor provodlas pa Torslunda som stod for de odlare, som i mindre skala har bérjat bygga
upp en samordnad kryddproduktion.

Det finns fa véaxthus pa Oland. Endast tomater och blomplantor odlas i stérre skala. Det finns
ingen tradition for odling av specialgrodor i vaxthus har, som man kan se pé t ex Aland. For
storskaliga investeringar ar uppvarmningen en stor och oséker kostnad och det kravs darfor att
man har en séker kopare till den fardiga produkten for att véga investera. A andra sidan kan ett
mindre véaxthus med nischgrodor med hogt kilopris ge val sa stor lonsamhat som en stor
anldggning med t ex tomater.

4.4. Produktutveckling och foradling.
Under kartlaggningsarbetet har det tagits upp en rad olika méjligheter att utveckla
vidareforadling av 6landska ravaror.

Potatis.

Om potatisodlarna ar noga med att halla god kvalitet pa sin potatis och undvika felaktig godsling
och skordeskador, och kontinuerligt sorterar bort skadad potatis, finns en betydande efterfragan
pa farskvarumarknaden. | dag skalas ocksa potatis pa Oland for leverans till storkdk och
restauranger. Det borde finnas forutsattningar att ocksa klyfta, skiva eller hacka potatis till
samma kunder.

Vi har under kartlaggningen mott intresse av att prova pa att gora chips, nagon form av
lantchips. Har kan finnas en mojlighet for nagra potatisodlare att ga samman om de
investeringar, som kan behdvas och att gemensamt ordna sin marknadsforing. Ett storre projekt
ar under diskussion som en alternativ sysselsattning, nar Borgholms mejeri laggs ner.
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Sannolikt aterstar en hel del arbete for att bade komma fram till en produktionslésning och att
hitta ett lampligt marknadssegment att sikta in sig pa.

Havtorn.

Om de odlingar, som kommit igang hos en handfull odlare, blir lyckosamma, ar det mojligt att vi
inom nagra ar kommer att se stora skordar, som behdver tas omhand. Vid Torslunda
utvecklingskok har ett antal produkter inom sylt- och saftomradet testats. Det kommer ganska
snart att behdvas en mottagningsapparat for att foradla havtornen och en kanal for att fa ut
produkterna pa marknaden. En knackfraga kan bli, om det kommer att finnas ndgon intresserad
entreprendr pa Oland eller om béren skall skickas vidare for foradling ndgonstans pa fastlandet.

Jordgubbar.

Oland &r en viktig leverantor av farska jordgubbar. P& senare ar har marknaden blivit méttad,
innan hela skorden tagits till vara. Priserna sjunker ocksa relativt snabbt, vilket gor att det blir
mindre I6nsamt att plocka. En ide, som forts fram, &r att forsoka frysa jordgubbar for att kunna
foradla dem under host eller vinter. Detta kraver dels frysmojligheter och dels produkter, som
kan saljas till ett pris, som ger lénsamhet.

Gronsaker.

Aven om utbudet av gronsaker ar varierat pa Oland, 4r volymerna for sma for att kunna ligga till
grund for en om &n smaskalig industriell produktion. De flesta gronsaker saljs darfor bast lokalt
som féarska. Rotsaker som morot, rodbeta, palsternacka, rotselleri och kalrot borde kunna saljas
tvattade, skalade och hackade till storkdk och restauranger. Samarbete med kottproducenter for
tillverkning av soppor eller grytor ar ocksa en mojlighet.

Honung.

60 % av konsumtionen av honung i Sverige importeras. Eftersom den 6landska honungen ar
efterfragad, bor det finnas utrymme for en utdkning av antalet bisamhéllen p& Oland. Oland har
goda forutsattningar genom ett stabilt klimat och goda honungsmarker. "Olandshonung" lanseras
med smak av backtimjan och kungsmynta. De naturliga forutsattningarna och marknadens
efterfrdgan borde ge méjligheter for en kraftigt 6kad biodling. | princip alla biodlare p& Oland
har i dag honungen som en hobby eller som en bisyssla. De intervjuade biodlarna har ansett att
prishilden pa honung ar tillfredsstallande.

Volymokningen kan ske bade genom att befintliga biodlare investerar i fler kupor och genom att
biodlarkaren foryngras och darmed utokas. Uthildning behévs och man skulle till och med
kunna borja i skolorna genom att anknyta till skoltradgardsverksamheten eller kanske till
tradgardsutbildningen pa Capellagarden.

Torkning av kryddor.

Eva Gustavsson har genomfort en sarskild studie av forutsattningarna att utéka kryddodling pa
Oland. 19 odlare kunde tanka sig att utdka sin areal, vilket sammanlagt skulle ge en odlad yta pa
8 ha. Detta ar 30 ganger mer an vad som odlas i dag. Flertalet vill sélja torkat till grossist. |
huvudsak tanker man satsa pa timjan och oregano. Exempel pa mer udda kryddor &r rosenrot for
medicinskt bruk och kamomill. Nagra &r ocksa intresserade av att sélja plantor.

Eftersom manga kryddodlare ar sma, har man intresse av att samverka, bade om torkning och
forsaljning t ex under ett gemensamt varumarke. Ett forsok med samordnad plantering har startat
varen 2003. Viktigt for att bra resultat ar emellertid att "nagon" i gruppen ar padrivande
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och kan leda ett malinriktat arbete. Med en for l6s organisation utan kapacitet att ta
gemensamma beslut finns det risk att projektet stannar upp.

Lammkaott - slakt, styckning och vidareforadling.

Olandskt lammkott ar efterfrégat och tillgdngen racker inte till. Dessutom gar mycket av de
slaktade lammen vidare, framst till Stockholmsomradet. Det borde vara intressant att utoka
antalet lamm pé& Oland, men det maste kombineras med goda moéjligheter att kunna silja
lammen till ett bra pris.

Flera intervjuade har uttryckt onskemal om att fa ett lammslakteri pd Oland for att man skall
slippa skicka ivag djuren langt och att man kan aterta kottet och sélja det pa Oland. Det finns nu
planer pé etablering av slakteri pa ett eller tva stallen pa Oland, men dessa investeringar ar inte
avsedda for att svélja hela den 6landska lammproduktionen. Slakterierna kommer ocksa att
slakta nét och svin samt vilt. For ett av slakterierna kan en KRAV-profil bli aktuell.

Samtidigt har information lamnats om att en samordnad I6sning genom OlandsSmak kan bli
aktuell . Denna skulle innebéra att slakten sker via KLS och att de 6landska lammen darifran
kops upp och styckas pa fastlandet. Genom OlandsSmaks engagemang skulle ett aterférande till
Oland av det styckade kottet kunna garanteras.

Restaurangerna p& Oland efterfragar lammkétt. | en del fall vill man bara ha de béattre bitarna,
medan resten maste kunna anvandas pa annat satt. Detta bor inte leda till problem, eftersom det
finns en efterfragan pa farsprodukter och olika grytor och andra fardigratter, som har lammkott
som utgangspunkt. Ocksa pateer har namnts som ny produkt.

Ost.
Den 6landska herrgardsosten kommer att ga i graven, nar mejeriet i Borgholm laggs ner. Redan i
dag &r det svart att hitta denna speciella ost i butiken. Det lilla gardsmejeri i Bocketorp, som
tillverkade getost, finns inte langre och nagon farosttillverkare har vi inte pa Oland.

TR Pant

F . e .

Det finns en marknad for ost, gjord pa 5landsk mjolk.

Livsmedelsbutikerna pa Oland vill ha 6landsk ost. Det handlar badde om den speciella
herrgardsosten och om get- och farost. Det finns knappast forutsattningar for storskalig
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produktion, eftersom det krdvs volymer mjolk. Daremot kunde det vara intressant att undersoka
mojligheterna att bygga ett storre gardsmejeri, baserat pa bade ko-, get- och far-mjolk Det finns
exempel fran bade andra delar av Sverige och ute i Europa pa lyckade satsningar.

Packning och forsaljning av agg.

Det finns efterfragan fran konsumenter pa sprattagg. En majlighet vore att flera producenter slog
sig tillsammans om ett packeri for att kunna leverera godkanda &gg till restauranger och
gardsbutiker, kanske ocksa livsmedelsbutiker.

Fiskprodukter

Olandsfisk i Karehamn producerar i dag tva sorters fisksoppor som fardigmat. Man planerar for
en utokning med ytterligare tva sorter och man har ocksa funderingar pa vad man skulle kunna
g6ra med flundran.

Stora volymer fisk landas i dag i Kéarehamn och i ytterligare nagra élandska hamnar. Det allra
mesta transporteras vidare i farskt tillstand for export eller till andra delar av Sverige Ravaran
gar Oland forbi. Distributionen av fisk foljer ett sedan lange inarbetat monster och det ar svart att
se ekonomiska och foretagarmassiga mojligheter att etablera mer foradling pa Oland.

4.5. Behov av kompetensutveckling.
Under intervjuerna har flera dnskemal och ideer forts fram om kortare eller langre utbildningar.
Har nedan kommer nagra exempel.
Kurser i livsmedelsforadling, repris och fortsattning.
Smaskalig foradling av lammkott.
Kurs i sparrisodling.
Kurs i att odla asiatiska gronsaker och andra nya grddor.
Odling under glas.
Plantuppdragning.
Kurs i hemsideproduktion.
Egentillsyn enligt livsmedelslagen.
Kurs i &ggproduktion.
Kurser for biodlare,
Nybdorjarkurs for biodlare.
Drottningodlarkurs ( for att fa fram "snalla bin™ ).
Snickarkurs.
Honungshantering.
Biprodukter,(pollen, propolis, drottninggele, hudvardsprodukter, ljutning av
vaxljus).
Warroa-kurs.
Pollenkurs.
Godistillverkning av frukt och orter Cidertillverkning.
0 Charkkurs.

O OO O0OO0OO0OO0OO0o0OOoOOo

o

4.6. Hur l6sa investeringsbehov?
Att satsa pa vidareforadling av livsmedel, vare sig det handlar om vegetabilier, animalier eller
fisk, kraver nastan alltid nyinvesteringar i byggnader, maskiner eller annan utrustning.
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Finansieringsfragan dyker da automatiskt upp som en stétesten. Vi har mott manga fragor om det
finns bidrag att fa. Foljande stodmajligheter finns att soka.

Investeringsstod kan sdkas hos Léansstyrelsen. Dels finns ett renodlat investeringsstod, till
jordbruksforetag. Detta kraver en ganska omfattande ansdkan. Investeringen skall framja ett
ekologiskt hallbart jordbruk eller en ekologiskt och socialt hallbar utveckling pa landsbygden.
Investeringen skall hoéja lantbruksforetagets konkurrensformaga, stimulera till kompletterande
verksamhet eller bidra till att behalla eller utoka sysselsattning.

Stddet 1amnas endast till fasta anlaggningar och maximalt med 30 % av kostnaderna och med ett
tak pa 480 000 kronor under en rullande fyradrsperiod. Sékande far inte ha mojlighet att klara av
finansieringen med egna medel Mer detaljerad information kan lamnas av Lansstyrelsens
lantbruksenhet,

Lansstyrelsen kan ocksa bevilja stéd till investeringar inom ramen for projektstod or utveckling
av landsbygden. Den sokande skall till minst 20 % vara sysselsatt i jordbruket. Investeringen
ingar da som en del i ett stérre projekt under nagon av de fem atgarder som finns i programmet
for projektstod.

Projektstod till ett enskilt féretag kan utga med maximalt 30 % av kostnaden, dock som mest 480
000 kronor. Sammantaget kan ett enskilt foretag inte under en trearsperiod fa mer an 850 000
kronor. For mer information om  projektstodet hédnvisas till  L&nsstyrelsens
samhallsutvecklingsenhet.

En annan form av investeringsstdd hanteras av Regionforbundet. Har kravs en
landsbygdsanknytning. Renodlade jordbruksinvesteringar kan dock inte komma i fraga utan det
maste i sd fall handla om néagon sidoverksamhet. Stédandelen for en investerin® uppgéar for
landsbygdsstddet till 20 %, dock hdgst 100 000 kronor.

Det kommer alltsa alltid att behovas ytterligare bade eget och lanat kapital for den, som vill
investera i ny verksamhet. Vi har inte mott sd manga olandska smaskaliga producenter, som
Oppet visat ett intresse att satsa egna resurser pa att utvidga eller utveckla sin verksamhet.
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5. Andra pagiende aktiviteter, som berdér smaskalig produktion pa
Oland.

Det pagar flera olika aktiviteter, som har anknytning till att utoka lokal livsmedelsproduktion pa
Oland. Infor en kommande diskussion om vilka utvecklingsmajligheter, som kan finnas for olika
grodor eller foradlade produkter, ar det viktigt att ha information om dessa aktiviteter. Det kan
finnas losningar, som helt eller delvis kan kopplas samman med projekt, som redan ar igang. Har
foljer en kort sammanfattning av de projekt, som kommit till var kannedom.

Lantmat i Sméland & pa Oland - LRF Sydost.

Projektet Lantmat i Smaland & pa Oland drivs av LRF Sydost med bl a de tre berorda
lansstyrelserna, hushallningssallskapen, restaurangnaringen i omradet, gardsbutiker,
Kooperativt utvecklingscentrum och berdrda lansturistorganisationer, som samarbetspartners.
Projektets syfte ar att samla lokala producenter for att mota efterfragan pa lokal mat, skapa
fungerande distributionsvéagar och visa pa mervérden av lokala ravaror och regionala produkter.
Projektet skall paga till 2005.

Bland ténkbara aktiviteter namns informationsspridning, natverksbyggande, marknadsforing
och kompetensutveckling. Dessa insatser kan sédkert bli en tillgang for foretag, som deltagit i
denna kartlaggning. Kontakt kan tagas via e-post med kristina.lindelof@Irf.se.

Borgholms mejeri i nya klader.

Efter Arias beslut att avveckla produktionen vid mejeriet i Borgholm, har ett projekt startats
med finansiering fran Regionforbundet och Teknikbrostiftelsen i Lund. Projektet kallas
"Branschcentrum for livsmedelsforadling”. Syftet ar att hitta nya verksamheter, som kan fylla
de lokaler, som kommer att bli tomma.

En marknadsundersokning har genomforts, riktad till de stora butikskedjorna, for att fa veta om
det finns produkter, som de skulle vilja utdka sitt sortiment med. Resultatet av denna
undersokning styr vilka produkter, som kan bli aktuella att tillverka i mejerilokalerna. Projektet
ar helt inriktat pa storskalig produktion och det fors diskussioner ocksa om storskalig foradling
av Olandska ravaror.

Det &r annu for tidigt att offentliggora vilken produktion, som kommer att forlaggas till f d
mejeriet. Projektledare ar Jan-Ove Nilsson vid Hogskolans Naringslivsservice.

Nya produkter for framtiden.

Projektet drivs av Lansstyrelsen i Kalmar lan och beror hela lanet. Det ar inriktat pa att stodja
utvecklingen av specialprodukter av olika slag, ofta i férening med viss foradling. Nya ideer
skall fangas upp och kunna testas genom demonstrationsodlingar. Ron fran forskning och
utveckling skall kopplas till praktisk produktion. Lantbrukare i Kalmar lan skall ges mojligheter
att utveckla nya lonsamma produktioner av hog kvalitet.

For den verksamhet, som berort Oland, har i nagra fall samarbete &gt rum med Torslunda
forsoksstation. Grodor, som varit och &r aktuella, & amarantus, aronia, havtorn, vitlok och
rosenrot.
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Utbildning i smaskalig livsmedelsforadling.

Lansstyrelsen har under ovanstaende samlingsnamn anordnat en serie kursdagar i smaskalig
foradling av sylt och saft, brodbakning, féradling av grénsaker mm. Studieresor har anordnats
tilll omraden i Europa med val utvecklad smaskalig livsmedelsforadling.
Projektledare har varit Annigun Wedin.
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6. Avslutande synpunkter.

6.1. Hur kan kartlaggningsmaterialet anvandas?

Oland som varumarke.

Ett vittnesmal, som I6per genom hela kartliaggningsmaterialet, &r att Oland &r ett sédrklassigt
varumarke. Klimat, latta jordar och goda véxtbetingelser innebér forutsattningar for kvalitet i
vad som odlas och vad som fods upp. "Oland" &r ett sdljande varumarke. Men det ar viktigt att
vada namnet "Oland". Har handlar det bdde om att vara noggrann med att inte ge efter pa
kvalitetskraven och att inte bruka de 6landska namnet for nagot, som inte har sitt ursprung pa
Oland.

Impulser fran omvarlden.

En rad mer eller mindre langt gangna utvecklingsprojekt har identifierats genom kartlaggningen.
Men fragorna ar manga om hur man skall ga vidare. Inte minst behdvs det kunskaper genom
olika utbildningar, men ocksa att fa del av andras erfarenheter. Olanningar i den smaskaliga
livsmedelsbranschen borde ta vara pa moéjligheter att gora studieresor eller studiebesok for att
bade lara och fa nya kontakter.

Marknad for entreprendrer.

Pa en rad omraden har vi kunnat konstatera att det finns mojligheter for duktiga entreprenérer att
starta odling av nya grddor, utdka volymen av sin nuvarande odling eller uppfddning, starta
vidareforadling av olandska rdvaror, samordna distribution eller medverka till att ta ett samlat
grepp for att koppla ihop mindre odlare eller uppfodare. Marknaden finns for 6landska
produkter, men det kommer att kravas arbete och ibland langsiktighet for att na resultat. Mot
denna bakgrund har vi manga ganger fragat oss; Var finns de 6landska entreprendrerna?. Var
finns ungdomarna? Nagra har vi métt, men det finns utrymme for fler.

Odlingsexpertis som stdd

Det finns forvisso intresse bland smaskaliga odlare att satsa pa nya grédor. Men végen fran
planering till goda skordar &r 1ang och kraver mycket kunskap. Torslunda forsoksstation har har
en viktig roll genom att provodla nya grédor, innan de fors ut till enskilda odlare. Ocksa under
de forsta odlingsaren behovs en kontakt mellan experterna pa Torslunda och odlaren. Torslunda
skulle kunna fa en aktivare roll &n hittills for att driva fram nya 6landska grodor.

Flera odlare har uttryckt en dnskan om att fa komma till Torslunda pa studiebesok och géarna
ocksa fa en visning av produktionskoket. Det kunde kanske bli en uppgift for projektigaren
Lansstyrelsen att sta for en sadan inbjudan till dem, som stéllt upp pa intervjuerna. Da skulle
ocksa stodansvariga personer pa Lansstyrelsen och Regionforbundet och miljo- och
halsoskyddsexpertis kunna finnas pa plats for att informera om sin verksamhet.

Foradlingskapacitet

Olanningen ar i allmanhet duktig pa att odla och foda upp sina djur, men har visat mindre
intresse for att sjalv foradla sina produkter. Manga ravaror forsvinner till fastlandet och tas
omhand av driftiga entreprendrer dar. Det som odlas, skordas, fods upp eller landas p& Oland
skulle behéva métas av 6landska entreprendrer. Manga av de intervjuade inser maéjligheterna,
men nojer sig med att tycka att "nagon" skulle behéva goéra nagot at saken.
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Kompetensutveckling.

En rad forslag pa kurser och annan kompetensutveckling har forts fram till intervjuarna. Det
allra mesta har klar koppling till nischer, som har utvecklingsmajligheter p& Oland. Det maste
uppfattas som positivt att 6lanningarna staller krav pa att kunna fa den kompetensutveckling,
som de anser viktig for att kunna ga vidare med fornyelsearbete.

Manga av forslagen borde kunna realiseras redan under kommande host, vinter och var.

6.2. Kontaktytor.

Behov av méten och métesplatser.

En smula Overraskande har det flera ganger blivit uppenbart att personer, involverade i
smaskalig livsmedelsproduktion och boende relativt nara varandra, inte kande till varandras
verksamhet. Det dr omdjligt att knyta affarskontakter, om man inte kanner till varandras
produktion och ideer om utveckling. Det behtvs méten mellan odlare och uppfédare for att lara
av varandra och hoja kvaliteten pd produkterna, for att samordna sig for att kunna leverera
storre kvantiteter och for att kunna gora gemensamma marknadsforingsinsatser. Samverkan
mellan odlare med gardsbutiker kan uppmuntra specialisering i odling och ge ett brett
sortimentet i butikerna.

Moten behovs ocksa for att fa en bra relation mellan odlare/uppfodare och butiker och
odlare/uppfdodare och restauranger. Dar kvaliteten ar viktig for produktens varde, kan den
personliga kontakten mellan saljare och kopare inte erséttas.

Faltet ligger Oppet for initiativ till méten, som kan leda till samverkan.

Listor dver producenter och kunder.

En vdg att forbereda for moten &ar att sammanstalla listor 6ver odlare, uppfodare,
foradlingsforetag, handlare, restauranger, distributdrer m.fl. Detaljeringsgraden kan successivt
utokas allt efter behov.

Natverk p& Oland

Moten leder forhoppningsvis till att olika intressenter finner former for samverkan i olika
konstellationer. Mer eller mindre fasta nitverk kan uppsta, vilka kan fungera som noder for ett
fortsatt utvecklingsarbete. Det &r bara att bolja.

¢

Slutligen vill vi, som intervjuat och sammanstéllt denna
dokumentation, rikta ett stort tack till alla, som stallt upp for
intervjuer och formedlat kunskap och asikter om olandsk
odling/uppfédning och foradling. Utan detta tillmotesgaende hade
denna rapport inte kunnat sammanstallas.






Annex

Smaskaliga odlare, uppfodare, féridlingsforetag, butiker och restauranger,
som intervjuats i undersékningen.

Odlare

Berit Albers, Knisa

Aldor Andersson, Strandtorp

Anna Andersson, Melbdda

Urban Arvidsson, N Sandby

011e Axelsson, Albrunna

Ingrid Danielsson, Parbodng

Helen och Stefan Eriksson, Vastra Sorby
Anders Engqvist, Fridhems odlingar
Christer Folkemark, Skedas

Kenneth Folkemark, Langlot

Lennart och Ingrid Gustafsson, Slagerstad
Susanne Gustafsson, Bredinge
Elisabet Hall, Kohagslyckan , Léttorp
Hellbergs lin, Mellstaby

Karin Holst-Andersson, Lot

Carina Jaensson, Hammarby

Bernt Johansson, Halln&s

Bertil Johansson, Nedre Segerstad
Borje Johansson, Arontorps barodlingar
Stellan Jonsson, Blasinge

Mikael Johansson, Legenas gard
Bengt Karlsson. Strandtorp

Gunnar Kvarnback, Solberga

Aivan Nilsson, Honungstorp

Stanley och Inger Nilsson, Langerum
Barbro Nordborg, Kristinelund

Arne Olsson, Bredinge

Leif Olsson, Resmo gard

Lennart och Bertil Olsson, Horlosa
Andy Petersson, Munketorp

Ninni Petersson, Ventlinge

UIf Petersson, Kleva

Per och Eva Pettersson, Langerum
Rolf Pettersson, Léttorp

Staffan Pettersson, Degerhamn

Else Runberger, Ryd, GIdmminge
Sven-Olof Sandgren, Nedra Smedby
Lena Sjogren, Slagerstad

Gunilla och Christer Stranda, Triberga
Kennet Sturesson, Sandby

Mikael Thernstrom, Algutsrum

Hans Werthwein, Mollstorp



Birger Ahlund, Vickleby
Ingrid Astrand, Torngard
Olands Tomater ,Tveta
Olands Ortagard, St Fro

Uppfodare

Lars Andersson, Langlot
Ann-Lorraine och Thed Axelsson, Svartberga
Birgitta Bjorklund-Carlsson, Lottorp
Erling Carlsson, Trosnas

Maria Carlsson, Bettorp

Ingrid Dahlberg, Ovre Vannborga
Lennart Danielsson, Hammarby
Katarina Fredriksson, Runsten
Susanne Gustafsson, Bredinge

Elenor Hellborg, Norrbdda

Carina Jaensson, Hammarby

Hans Johansson, Tomteby

Mikael Johansson, Legenas gard
Gunnar Kvarnback, Solberga

Irene Larsson, Traby

Marie-Louise Lindkvist, Klinta, Degerhamn
Olle Ljungstrom, St Fro

Bo Lindell, Fornbo

Anders Marell. Storlinge

Barbro Martinsson, N Kvinneby
Sarah Niklasson, Husvalla
Anna-Karin Nilsson, Stenninge
Ingalill Nilsson, Triberga

Marlene och Bertil Pedersen, Jordsléata
Helen Reinholdsson, Applerum

Stefan Thorsell, Horns kungsgard
Hans Werthwein, Mollstorp

Lena Asenius, Applerum

Bo Osterberg, Sa Mdckleby

Fiskare

Torbjoérn Gronblad, Degerhamn
Roy Johnsson, Férjestaden
Tore Jonsson, Melbdda

Foradlingsforetag

Lina Ahlbin, Norrbéda
Cecilia Alstrom, Lottorp
Birgittas Matbod, Rohélla
Byxelkroks Rokeri

Bdda Hamns Rokeri
Bokelunds Rokeri, Boda
Gronhogsbrod, Degerhamn
Karin Holst-Andersson, Lot



Eva Lindbom,Uallby

Matgott i Borgholm

Marie Nilsson, Skarlov

Ninnois Kroppkakebod, Kalla

Potatisforadling p& Oland,

Jan Johansson Else Runberger, Ryd, Glomminge
Gudrun Sandin, Byxelkrok

Johann Thaurer, Lo6ttorp

Mary-Anne och UIf Wahlquist, Kéallingemore
Olandsfisk, Karehamn

Butiker.

Louise och Karl-Erik Andersson/Miding, Enerum
Arvidssons specerier, Gronhdgen
Bomans Matnéra, Kopingsvik
Byxelkrokshallen, Byxelkrok
Bodaknallen, Boda

Exet, Borgholm

Handlarn, Borgholm

ICA Almers, Kvarnbacken, Farjestaden
ICA Bredsétra

ICA Néara Kélla

ICA Primoren, Rélla

ICA Skansen, Alby

ICA Trossen, Sandvik

ICA Supermarket i Borgholm

Konsum, Mérbylanga, Farjestaden, Borgholm
Kopcentrum, Kastlosa

Lottorpshallen

Matnara, Claessons lanthandel, Sodvik
P-Gs gardshandel, Morbylanga

Rimi, Farjestaden

Runan Handlar'n, Runsten

Johann Thaurer, L6ttorp

Orjans Livs, Glomminge

Restauranger.

Alvargarden, Kastlosa

Bla Porten, Vickleby
Brukshotellet, Degerhamn
Bodabadens kursgard

Bboda Hotell och Restaurang
Cafe Kopparkittelsn, Gardby
Cafe Mejeriet, Vickleby
Ekerums Golf & Resort
Eksgardens Restaurang, Gardby
Fagel Bla, Sodra udden
Gammalsbygarden, Degerhamn
Golfrestaurangen, Gronhogen
Guntorps Herrgard, Borgholm



Halltorps Gastgiveri,

Hans och Greta, Grankullavik

Hotell och Restaurang Kajutan, Mérbylanga
Hotell Borgholm, Borgholm

Hotell Skansen, Farjestsden

Hotell och Restaurang Strandbaden, Képingsvik
Klockargardens Kok,Resmo

Kackelstugan, V Sorby

Kaffestugan i Boda

Kastlosa bykrog Kastlosa

Kastlosa Stiftsgard

Kvarnkrogen, Grénhdgen

Kvarterskrogen, Borgholm

Kycklingkoket i Borgholm

Kéllagarden Anno 1752

La Casa, Borgholm

Lilla Restaurangen Bonito, Farjestaden
Morells Bar och Restaurang, Lottorp

Noll Atta Bar & Sént,Borgholm

Pappa Bl&,Borgholm

Pizzeria Shiponja, Farjestaden

Restaaurang Bojen, Farjestaden

Restaurang och kafe Sundet, Farjestaden
Restaurang och Pizzeria Linda, Mdrbylanga
Restaurang Monaco, Farjestaden Restaurang
Sjostugan, Byxelkrok Restaurang
Strandhugget,Byxelkrok

Robinson Crusoe, Borgholm

Sandviks Hamncafe och Restaurang
Solgarden, Segerstad

Solkatten, Borgholm

Sol6 Vérdshus Byxelkrok

Somnuk Thaumat, Morbylanga

Stenhusa krog, Stenasa

Strand Hotell, Borgholm

Sodviks Gastgivaregard

Vardshuset Briggen Tre Liljor, Lofta
Vérdshuset Drei Jahreszeiten, Képingsvik



